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Prodotto: IQF Filetto di merluzzo nordico porzione da centro e coda, 80-100 g, max 10% glass.

Articolo N: 1581767

Materia prima:

Double Frozen MSC Merluzzo Atlantico (H/G), pescato in area FAO 27

Ingredienti: merluzzo, acqua (come glassatura) Non trattato

Paese d’origine: Vietnam

Shelf life: + 18 mesi

Valori nutrizionali:

Valori nutrizionali*/100 g

*valori medi/ Gadus Morhua

Proteine 178 ¢

Grassi 0.7¢g
Carboidrati 0g

Energy 343 KJ/82 KCAL

Proprieta organolettiche/ Caratteristiche

Aspetto: Colore lucido tipico del merluzzo
Sapore: Tipico della specie, fresco, non di pesce né rancido
Odore: Tipico della specie, fresco, non di pesce

Consistenza:

Tenero, fermo. Non secco, fibroso 0 morbido

Caratteristiche

Congelato lato polpa

ul'

ongelazione

Congelato lato pelle

2012.11.22

2012.11.22

100 % controllo spine
Spine >5mm:

Norm: 1 per 7,5kgTolleranza: 4 per 7,5kg

Pinne>5mm:

Norm: 1 per 7,5kgTolleranza: 4 per 7,5kg

Sangue/decolorazione:

Norm: 0,5 per 7,5kg Tolleranza: 2 per 7,5kg

Perdita di struttura:

Norm: 0,5 per 7,5kg Tolleranza: 2 per 7,5kg

Altri difetti:

Norm: 0,5 per 7,5kg Toleleranza: 2 per 7,5kg

Standard batteriologici

Parametri Target Maximum Units Metodo Frequenza

Total viable counts < 100.000 1.000.000 per g

Ef)lclgo"rms : 580 26000 Eg: g NMKL/Micro Foss Campionamenti quotidiani

Staph. Aureus < 100 200 per g

Listeria Monocytogenes Absent 100 per 25g Laboratorio 4 campionamenti I'anno per verifica. Analisi
Salmonella spp. Absent Absent per25g esterno. effettuate in gruppi di prodotto.

Richieste qualitative

Peso Porzione/coda: 80-100 g tolleranza +/- 5 g
Cartone: Min. 5 kg incl. glass. Tolleranza 50 g.
Aspetto Le porzioni devono essere lisce, con struttura compatta e senza bordi irregolari.
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