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DENOMINAZIONE
PRODOTTO

FILETTI DI SGOMBRO ALL’OLIO DI OLIVA 125/85g

e TTI DLSGOMER
f e~ FILETTLDL SQO

MATERIA PRIMA

Prodotto della pesca costituito da filetti di sgombro freschi,
lavorato in stabilimenti autorizzati nei quali vengono applicate
tutte le modalita di lavorazione ed i controlli previsti dalle
normative vigenti.

Prodotto in Spagna 40.18929/S

INGREDIENTI

Filetti di sgombro, olio di oliva, sale.
Contiene pesce.
Non contiene OGM.

COMPOSIZIONE INGREDIENTE | PESO | SPECIE DESCRIZIONE
IN G
Filetti di 85 Scomber | Filetti interi con polpa
sgombro japonicus compatta, puliti,
disposti parallelamente
Olio di oliva 40 Caratteristiche
dell’olio in base alle
normative vigenti
Acidita: < 0,1 %
espresso come acido
oleico
Sale 1
PARAMETRI Sterilita commerciale
MICROBIOLOGICI
PARAMETRI CHIMICI PH<7,6
Mercurio (Hg) <0,5 mg/kg
Piombo (Pb) < 0,3 mg/kg

Cadmio (Cd) < 1 mg/kg
Istamina < 100 ppm

PARAMETRI NUTRIZIONALI
Riferiti a 100 g di prodotto
sgocciolato

Valore Energetico: kcal 207 - KJ 865
Grassi: 15,5 ¢

di cui acidi grassi sturi: 1,5 g
Carboidrati: 0,0 g

di cui zuccheri: 0,0 ¢

Proteine: 16,4 g

Sale: 1,00 g

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

ASPETTO CONFEZIONE: All’apertura le scatole devono
apparire totalmente ripiene di filetti e di olio. Assenza di scatole




scarse di olio e di confezioni chiuse di modo imperfetto.
ASPETTO PRODOTTO: Il prodotto deve essere integro, assente
da residui, o altro residuo di lavorazione.

COLORE: Tipico della specie e uniforme. Assenza di colori
estranei

ODORE: Ben pronunciato, tipico del prodotto maturo. Assenza
di odori estranei o sgradevoli.

SAPORE: Sapore gradevole sufficientemente salato. Assenza di
sapori estranei.

CONSISTENZA: Filetti interi con polpa compatta, ma non
eccessivamente turgida ne molle.

IMBALLAGGIO

e Scatola metallica in lamina, tipo RR- 125, verniciate
esterna e internamente (1/4 CLUB).

e Scatola da 125 g con astuccio (106x62x29 mm)

e Cartone da 50 astucci

e Dimensione imballo (HXLxP) incm :
15,8X34,5X22,5

e 10crtstrato x11

e 110 colli/bancale

TMC

6 ANNI A PARTIRE DALL’ANNO DI PRODUZIONE

TMG

2/3 DELLA SHELF LIFE

T° CONSERVAZIONE

IL PRODOTTO GIA’ CONFEZIONATO SUBISCE UN
PROCESSO TERMICO DI STERILIZZAZIONE A
T°115,5°C X 45 MINUTI.
CONSERVARE IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO

ETICHETTAURA

Conforme alla normativa vigente.

DESTINAZIONE D’USO

Si tratta di un prodotto di largo consumo destinato a tutta la
popolazione, dallo svezzamento in avanti, ad eccezione dei
soggetti con allergie o intolleranze nei confronti degli ingredienti
che compongono il prodotto stesso

USO IMPROPRIO

Dopo I’apertura conservare il prodotto in frigorifero, ricoperto di
olio e consumare entro tre giorni al massimo.

Codice interno Codice EAN Liquido Peso Peso Formato
ETICHETTA |governo netto sgocciolato
(9 (9
SGOMBRO12500 | 8004320000339 | OLIO DI 125 85 Scatola metallica in lamina, tipo RR-
OLIVAE 125, verniciate esternamente e
SALE internamente, ¥ club




