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Conserve Italia - DOCUMENTO ESTERNO 

FOOD SERVICE 

COD. SAP 019349 FORMATO 3 Kg 

DENOMINAZIONE FAGIOLI BORLOTTI 

DESCRIZIONE E` il prodotto ottenuto da fagioli borlotti secchi  opportunamente reidratati in 

liquido di governo. 

COMPOSIZIONE INGREDIENTI: 

Fagioli, acqua, sale. 

PESO NETTO:                 2600 g 

PESO SGOCCIOLATO:   1500 g 

SALE:                               1% sul liquido 

pH:                                    5,7 – 6,2     

PARAMETRI  

CHIMICO-FISICI  

ADDENSANTI AGGIUNTI:            Assenti 

ANTIFERMENTATIVI:                   Assenti 

RESIDUI DI ANTIPARASSITARI:  Nei limiti di legge   

PARAMETRI 

MICROBIOLOGICI 

Prodotto garantito commercialmente sterile 

CARATTERISTICHE 

CONTENITORE 

Scatola di banda stagnata idonea al contatto con gli alimenti in conformità alla 

legislazione vigente. 

STABILIMENTO 

 DI PRODUZIONE 

Vedi etichetta 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 

VALORE ENERGETICO                    71����������	��
�

INFORMAZIONI 

NUTRIZIONALI 

Proteine 

Carboidrati 

Grassi 
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CONSERVAZIONE In appositi magazzini a temperatura 

ambiente 

DURABILITA’ 4 anni 
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Spett.le 

CAMST 

 
 
 
 
OGGETTO: SOSTANZE / INGREDIENTI ALLERGENICI 
 
 
 
 
In riferimento a quanto previsto alla Direttiva CE 2000/13 e dalla Dir. CE 2006/142 del 

22.12.06, che ne modifica l’All. III bis, in materia di taluni ingredienti o altre sostanze 

che, se utilizzate nella produzione dei prodotti alimentari e/o presenti negli stessi, 

sono causa di allergie e intolleranze nei consumatori, con la presente si dichiara che i 

prodotti a voi forniti non contengono sostanze allergeniche. 

 
L’occasione è gradita per porgere cordiali saluti. 
 
 

Enrico Barone  
       Direzione Assicurazione Qualità 

   

 

 
 


