~ GHAMPIGNONS TK / CHAMPIGNONS DIEPVRIES / ' .
GHAMPIGNONS SURGELAT! / IGF MUSHROOMS DATUM: 03-04-14

Qualitatsumschreibung / " [Hotel in Scheiben <65 mm, unblanchiert ]
Kwallteitsomschrijving / Hotel gesnheden <65 mim, ongeblancheerd /
DESCRIZIONE / FUNGHI TAGLIATI <65 mm, CRUDI

Quality description Pieces & Stems <65 mm, unblanched

PHYSISCHE STANDARDS / FYSISCHE EIGENSCHAPPEN ! ANALISI FISICA / PHYSICAL ANALYSIS

Steeliengte (gemeten vanaf onderkant hoed tot einde steef) /
LUNGHEZZA DEL GAMBO {MISURATO DALLA FINE DEL CAPPELLO AL GAMBOQO) /
Slemlength (measured from bottom of cap to end of stem)

20-6 ‘
Kopfdurchschnitt / Hoeddiameter / BIAMETROQ DEL CAPPELLO / Cap diameter 5 mm

max 5% >65mm

Gebfinet / Geopend /
Kopfentwlcklung / Hoedontwrkkellng / SVILUPPO DEL CAPPELLO l Cap development AEﬁRTO / Open
Stlellénge ( gemessen von unterseite Hut bis Ende Strel) !

45 mm

max 10% >45mm

Schnittstérke / Snit / SPESSORE FETTA / Thlckness of shce .

5.'7. or 9mm (+~ 1 mmy}

Zusammengekfebte Terle (mehr als 2 Scherben untrennbar zusérnmen gefroren) / '
Klompvorming (meer dan 2 schijfies ondeelbaar aan elkaar gevroren) /

temperature

FORMAZIONE DI GRUMI {plus de 2 tranches collés ensemble) / <37500g
Clumping (more than 2 slices stuck together) _ _ .
SllJcke f Stukjes / PEZZI / Pigces < 10 mm max 3 %
Wurzelreste lZandvoetjes /EVM / EVM £0,1%
Lagenemperaturl Bewaanempera!uur / TEMPERATURA D! SOCCAGGIO / Storage o o

-18°C

Haitbarkeit / Houdbaarheid / DURATA / Storage life :
- Industrie Verpackung / Industrie verpakking / IMBALLO INDUSTRIALE / Industry pack
- LEH Verpackung / Retai!\rerpakking / BUSTE ! Retailpack

24 monate / maanden / MESI / months
18 monate / maanden / MES!/ montns

ORGANOLEPTEKI ORGANOLEPTIEK ! PROPRIETA’ ORGANOLLETTICHE I ORGANOLEPTIC PROPERTIES

Farbe ! Kfeurl COLOREI Colour We!ss Kremfar!mg / Wit — créme / BIANCO CREMA IWhtte cream

Geruch / Geur / ODQRE / Flavour

Arttyplsch ! Typisch voor champlgnons !
TIPICO DEGL! CHAMPIGNONS / Characteristic for mushrooms

- Aromalrsch Arttyprsch ! Aromatlsch typlsch voor champrgnonsl
Geschméck / Smaak / GUSTO / Taste AROMATICO, TIPICO DEGLI CHAMPIGNONS /
Aromatic, characteristic for mushrooms

CHEMISCHE STANDARDS ! CHEMISCHE EIGENSCHAPPEN ! ANALISI CHIMICHE 1 CHEMICAL ANALYSIS

rSqu t/ Sulf etgehaltel SOLFITI 7 Sulphrte content (E222)

<10 mg/kg

NAHRWERT | pro 1009 ! VOED]NGSWAARDE per 1009 l VALORI NUTRIZIONALI 1009 i NUTRITIONAL VALUE par 1009

Salz/ Zout/ SALE ! Salt*

Energ'rewert ! Energie IVALORE ENERGET!CO / Energy vafue 57 kJ ! 14kca|

Fett / Vet / GRASSI / Fat 0 1 g

- davon geséttigte Fefis&uren / waarvan verzadigd vet/ DI CUI SATURI / of which ' 0.0 g‘ ‘

saturates

Ko'hlanhydr'at-e / Kdoihydraten / CARBOIDRAT! / Carbbhydra'le 049

- davon Zuaker!waarvan suikers / DI CUI ZUCCHER! / of whrch sugars N 0,2 g

Rallaststoffe / Voedlngsvezels /FIBRE / D|etary f‘ bre ' 15 g

Eiwelfs / Eiwitten / PROTEINEI Proteins ‘ ’ 23 g
0015g

*only from natwrally geewing sodium




" CHAMPIGNONS TK / CHAMPIGNONS DIEPVRIES / .
CHAMPIGNONS SURGELATI/ 1QF MUSHROOMS DATUM: 03-04-14

MIKROBIOLOGISCHE WERTE / BAC TERIOLOGISCHE GEGEVENS / ANALISI MICROBIOLOGICHE /
MICROBIOLOGICAL ANALYSIS

(KbE/g) / (kvelg) / (a/g) / (cfu/g) | ' - m M Methode
GasamtkelmzahHAigemeen klemgelaIICONTA TOTALE! Total plate count | &x10° ~ 5x10°|1S0 4833
Enterobacteriaceae 5x10° 5x10* [ 1SO 21528-2
Cohfon'nenlCollformestohforms - : ' 5x10° 5x10% [ 1S0 4832
E-cofi - R 107|150 16649-2
S:aphylocaccus aureus 101 10%[ 180 6888-2
Listeria monocyiogenes S - ' ‘ <10 <107 180 11290/2
Salmonellal25g o ' - |abwesend /afwemglabsencalabsent o ISO 6579

VERPACKUNGSM&GL!CHKEITEN / VERPAKKlNGSMOGELlJKHEDEN /IMBALLO INDUSTRIALE / PACKAG!NG OPT[ONS

Industrie Verpackung ! 1ndustne verpakklng / Emballage mdustnel / Endustry pack
Karton / Doos / Carton / Carton

- Innenbeutel / Binnanzak / Poche intérisur / Liner 50 micron, Blau / Blauw / Bleu / Blue
- Flllgewicht / Netto gewicht / Paids Net / Net Weight 10/12 kg
- Karton / Doos / Carton / Carton 250x394x,,.mm
1- Pallet 800x1200mm (Euro} / 10Q0x1200mm (Chep/oneway)
Beutel / Zak / Poche / Bag 90 micron, Blau / Blauw / Bleu / Biue
- Flillgewicht / Netto gewicht / Poids Net / Net Welght 10-20kg
- Pallet 800x1200mm (Euro) / 1000x1200mm (Cheploneway)
Grofibehilter / Bulkdoos f Vrac / Bulkbin
- Innenbeutel / Binnenzak / Poche intérieur / Liner 70 micron, Blau / Blauw / Bleu / Blue
- Fillgewicht / Netto gewicht / Poids Net / Net Weight + B50kg Bulk
- Pallet + GroRbehditer / Bulkdoos / Vrac / Bulkbin 1000x1200x + 1950mm
LEH Verpackung / Retallverpakklng { IMBALLO IN BUSTA RETAIL-FOODSERVICE/ Retailpack
- Fillgewicht / Netto gewicht / PESO NETTO / Net Weight 1000 gr '
- Karton / Doos / Carton / Carton 250x394x...mm
- Pallet . 800x1200mm (Euro)} / 1000x1200mm {Chep/oneway}

Etikettierung / Etikettering / ETICHETTATURA / Labetiing
Efikettierung von dem Karton und die Kodierung der LEH Verpackung kann Kunden-spezifiziert werden ausgefthrt /
Etikettering van omdoos en codering van retaliverpakking kan klantspecifiek worden ultgevoerd /
ETICHETTATURA DI CASSA ESTERNA E CODIFICA DI CONFEZIONE AL DETTAGLIO PUO ESSERE FATTA SPECIFICA

RICHIESTA DEL CLIENTE /
Labelling of oulercase and coding of retailpack can be made specific to customer request

ALLGEMEIN / ALGEMEEN / GENERALI / GENERAL

Lateinische Name / Latijinse name / NOME LATINO / Latin name : Agaricus bisporus

Ursprung / Herkomst / ORIGINE / Origin : Niederlande / Nederland / PAES| BASSI / The Netherlands _
Frei van Genetisch Modifizierte Organismen; Nicht Strahienbehandelt; Produkt und Verpackung entsprichen die Europaische
Richtlinie (zB Rlickstande von Bekampfungsmittein; Lebensmittel geeignete Verpackungsmaterialen) /

Vi van Genetisch Gemodificeerde Organismen; Niet bestraald; Product en verpakking voldoen aan Europese richtlijnen (bijv.
residuen van bestrljdingsmiddelen; Verpakkingsmaterialen geschikt voor levensmiddelen) /

NO OGM; NON TRATTATI CON RADIAZIONI: PRODOTTO E CONFORME ALLE DIRETTIVE EURQPEE (ES. IN MATERIA DI
RESIDUI DI ANTIPARASSITARI; MATERIALI DI IMBALLAGGIO ALIMENTARE

Free from Genetic Modified Organisms; Not treated with radiation; Product conforms to European directives (eg. regarding
pesticide residues; Foodgrade packlng materials)

GEBRAUCHSANWEISUNG / GEBRUIKSAANWIJZING / METODO D'USO / COOKFNG INSTRUCTIONS

Nicht vorher auflauen wegen Verfarbung und Geschmacksverlust. Sofort (tiefgeklhit) beifligen an das heisse Gericht, oder
separat braten oder kochen aus gefrierte Zustand, Min. 5 Minuten braten oder kochen., /

Niet ontdooien vbér gebruik ivm verkleuring en smaakverlies. Direct (diepgevroren) toevoegen aan heet gerecht, danwel vanuit
bevroren toestand apart bakken of koken, Minimaal 5 minuten bakken/koken. /

QUESTO NON E UN PRODOTTO PRONTO PER IL CONSUMO. NON SCONGELARE IN ANTICIPO A CAUSA DI
DECOLORAZIONE E LA PERDITA DI SAPORE. CUCINARE O FRIGGERE PER ALMENQ 5 MINUTI,

This is not a Ready-to-eat product. Do not thaw beforehand because of discolouration and loss of flavour, This is not a ready-to-
eat product, Add {o hot dish or cook/fry separately. Coak or fry for at least 5 minutes.




CHAMPIGNONS TK / CHAMPIGNONS DIEPVRIES / . A3.04.
CHAMPIGNONS SURGELATI/ IQF MUSHROOMS DATUM: 03-04-14

ALLERGEEN / ALLERGEN | +/ -

“Koemelkelwit / Cow's milk protein
Galactoss / Galactose '
Lactose / Lactose or milksugar
Suiker / Sucrose N
Fructose / Fructose
Kippenei / (Chicken) egg
Soja-eiwit / Soy protein
Soja-olie / Soy oil
Soja-derivaten / Soy derivates
Gluten/Gluten ‘ . ‘_ I
Tarwe /Wheat ' . - o o - . s

| Rogge / Rye — _ :

Rundviees / Beef _ - _ 1

Varkensvlees / Pork ‘ ' '

Kippenvlees / Chicken

Vis / Seafood ‘ ' -

Schaal- en schelpdieren / Crustaceans — shell fish ' R -

Weekdieren / Moltuscs ' '

Mais / Maize ‘ ‘ ' ‘ -

Gelatine / Gelalin ' S -

Cacao / Cocoa ' ‘ ' ' '

Gist/Yeast -

Peulvruchten / Pulses ' ‘

Lupine / Lupin

Mosterd / Mustard ' o - _ '

Noten / Nuls -

Notenoie / Nut oil ‘ -

Pinda’s / Groundnuts ' -

Pindadlie f Groundnut oil ' -

Sesam / Sesame seeds ' -

Sesamolie / Sesame oil

Glutaminaat / Glutamate (E620-E625) - -

Sulfiet / Sulphite ' (E220-E228) ' ~ <10ppm (E222)

BHA/BHT ' ‘ (E320-E321) | _ -

Gallaten / Gallates ' i (E310-E312) - !
Benzogzuur / Benzoicacld B (E210-E213) - . g
Parabenen / Parabensg (E214-E219) -

“Azo-kleurstoffen / Azo colours (E102/110/122/123/124/128/129/151/154/155) ' ' -

Tartrazine / Tarlrazing ' {E102) -

Sorbinezuyr - sorbaat / Sorbic acid —~ sorbate ’ (E200-E203) _ ' -

. Kaneel / Cinnamon N
Vanilline { Vanillin ‘ ' -
Koriander / Coriander ' ' N
Selderi] / Selery ' ‘ '_
Umbeliiferae / Umbellifarae ' ' ' ' o
Genetic engineered material ' ‘ -




Fornitore:

ETICHETTATURA ALLERGENI - DIR 2003/89/CE

Champimer — Origine Olanda

Denominazione prodotto: funghi champignon a fette

Elenco allergeni presenti nell'Allegato |l bis Dir. 2003/89/CE

Presente nef
prodotto
(ingrediente) *

PRESENZA IN TRACCE (Contamin.
incrociatap {SI/NO)

Cereall contenenti glutine (cioé grano. segale, orzo. avena. farro.

1 kamut, o i loro ceppi ibridati}, e prodetti derivati ASS ASS
2 Crostacei e/o prodotti 2 base di crostacei ASS ASS
3 Uova e/o prodottl a base di uova ASS ASS
4 Pesce e/o prodotti a base di pesce ASS ASS
5 Arachidi e/o prodotti a base di arachidi ASS ASS
6 Soia e/o prodotti a base di soia ASS ASS
7 Latte e/o prodotti a base di latte (compreso il iattosio) ASS ASS
8 Frutta (secca) a guscio: mandorle, nocciole, noci {di tutte le varieta),

pistacchi, e/o prodotti derivati ASS ASS
S Sedano e/o prodotti a base di sedano ASS ASS
10 Senape e/o prodotti a base di senape ASS ASS
11 :Semi di sesamo e/o prodotti a base di semi di sesamo ASS ASS

12 fAnidn’de solforosa e soffiti in concentrazioni superiori a 10 mgfkg o 10
mg/! espressi in SO2 nel prodotto finito <10 ppm ASS
131,uoin| e prodotti a base di lupini ASS ASS
4 Moliuschi e prodotti a base di molluschi ASS ASS




L

La formulazione del prodetto PREVEDE i‘aggiunta 0 I'qtﬂizzq intenzionale in qqal_unque fase di produzione di una o pil sostanze (compresi i
coadiuvanti tecnoicgici. | sciventi e supporti per aromi. additivi. materiali ausiliari es. oll staccanti. eic.) elencati nella colonna allergeni

La formulazione del prodetto NON PREVEDE I'aggiunta o 'utiiizzo intenzionale in qualunque fase dif produzione dell'allergene, MA NON &
ESCLUSA la presenza accidentale in tracce (contaminazione incrociata di natura accidentale)
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