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CHAMPIGNONS TK I CHAMPIGNONS DIEPVRIES i
CHAMPIGNONS SURGELATI / IQF MUSHROOMS DATUM: 03-04-!4

Qualit tsumschreibung /
Kwaliteitsomschrijving /
DESCRIZIONE /

{ Quality description ......

Hotel in Schelben <65 mm, unblanchiert/

Hotel gesneden <65 mm, ongeblancheerd /
FUNGHI TAGLIATI <65 mm, CRUDI
P eces & Stems <65 mm, unb anehed

!

max 5% >65mm

GeÒffnet i Geepend i
APERTO/Open

5, 7, or 9 mm (+/- 1 mm)

- YSISCHE STANDARDS / FYsIsCHE EIGENSCHAPPEN/ANALIsi'FIsIcA/PHYSlCAL ANALYsis
.......... 2o-65 mm

Kopfdurchschn tt / Hoedd ameter/DIAMETRO DEL CAPPELLO / Cap diameter

K0pfentwicklung / Hoadentwikkeling / SVILUPPO DEL CAPPELLO / Cap deve opment

Stiell nge ( gemessen von unterseite HUt bis Ende Stiel) /

Steellengte (gemeten vanaf onderkant hoed tot einde steel) / 45 mm

LUNGHEZZA DEL GAMBO (MISURATO DALLA FINE DEL CAPPELLO AL GAMBO) / max 10% >45mm

Stemlength (measured from bottom of cap to and of stem)

Schnittst trke / Snit / SPESSORE FETTA / Thickness of elica

Zusammengekfebte Teile (mehr els 2 Soheiben untrennbar zusammen gefroren) /

Klompvorming (meer deh 2 schijf]es ondeelbaar aan elkaar gevroren) /

FORMAZIONE DI GRUMI (plus de 2 tranches col es ensemb e) / <3 / 500g
Clumping (more than 2 slices stuck together)

StLIoke / Stukjes / PEZZI / Pieces < 10 mm max 3 %

Wurzelreste / Zendvoetjes/EVM / EVM < 0,1%

Lagertemperatur / Bewaartempera uur / TEMPERATURA Di SoccAGGIO / Storage -18 °C
temperature

Haltbarkeit / Houdbaerheid / DURATA i Storage life : .....
- Industrie Verpeckung / IndueMe verpekk ng / MBALLO INDUSTRIALE / Industry pack

- LEH Verpackung / Retailverpakking / BUSTE / Retallpack

24 menate / maanden / MESI / months

18 mona!e / maanden / MESI / months

ORGANOLEPTIK I ORGÀNOLEPTIEK I PROPRIETA' ORGANOLLETrlCHE i ORGÀNOLEPTIC PRoPERTII=S

Geechm ck / Smaak / GUSTO /Taste

Welse - Kremfarbig / Wit - crome / BIANCO-CREMA / Wh{te - pream

Arttypisch LTypisch voor champignons / .........
TIPICO DEGLi CHAMPIGNONS / Characterisfio for mushrooms

Aromafisch, Arttypisch / Aromatisoh, typisch voor champignons /
AROMATICO, TIPICO DEGLI CHAMPIGNONS /

Aromatic, characteristlo for mushrooms ...........

CHEMISCHE STANDARDS I CHEMIscHE EIGENSCHAPPEN i ANALIsi CHIMICHE I CHEMICAL ANALYSIS ,[ sulfii / suifietgehàite } SOLFITI/SuIPhite content (E222) L<lO mg/kg ....
.................... , ,»

N, HRWERT pro lOOg / voEoINGSWÀARDE per .ll)0g'l vALORI NuTRizIONALI 100g I NUTRITIONAL VALLIE p- r 1
Energlewert I Energie / VALORE ENERGET C0 / Energy Vafue
Fett / Ver / GRASSI / Fat

- dávon ges ittigte Fettstiuren / waarvan verzadigd vet/ DI CUI SATURI / of which
saturates

Koh{enbydrate / Koolhydraten / CARBOIDRATI / CarbohydreIe "
- davon Zucker / waarvan suikers / DI CUI ZUCCHERI / of which sugars 0,2 g

Ballaststoffe / V0edlngsvezels / FIBRE / Dietery fibre 1,5 g
E eiF. / Eiwittèn / PROTEINE/Proteins .... 2,3 g
Salz / Zout / SALE / Salt* 0,015 g

57 kJ / 14kpal

0,1 g

0,0 g

0,4 g

Farbe / Kleur / COLORE/Co our

Geruch / Geur / ODORE / Flavour

*only f«om n atut al y occu;ing sodium



I CHAMPIGNONS TK / CHAMPIGNONS DIEPVRIES / DATUM: 03-04-14
CHAMPIGNONS SURGELATI / IQF MUSHROOMS

" -R E WERTE I BAcTEmoLOGmC.E«EGEVE.S / ANALISi amROBmLO«mNE /
MICROBIOLOGICAL ANALYSIS

(KbE/g) / (kve/g) / (g/g) / (cfu/g) m

Gesamtkeimzahi / Algemèeï kiémgetal / cONTA TotALE i Toial piate count 5x105
Enterobactedaceae 5xi 0s
Colif0rmen / C01iformes / Coliforms

E-coli

Staphyloc0ccus aureus

Listeda monocytogenes

M

5x108

6x104

5x103 5x104

104 102

lot lo2

<101 <i02
«

abwesend / afwezig / absence / absent

Methode

ISO 4833

IS0 21528-2

ISO 4832

iso 1664 2

IS0 6888-2

ISO 1129012

ISO 6579

VERPACKuNGsMOGLICHKEITEN I VERPAKKINGSMOGEuJKHEDEN I IMBALLO INDUSTRIALE / PACKAGING 0PTIoNS

.... Industrie Verpackung / Industrie verpakking / Emballage !ndus!riel/' Indus!ry pack ...........
Karton / Doos I Carton / Carton
- Innenbeutel / Binnenzak / Poche intérieur / Liner

- FOllgewicht / Netto gewicht / Poids Net /Net Weight
- Karton / Doos / Carton / Carton

- Pallet

50 micron, Blau / Blauw / Bleu / Blue

10 / 12 kg
250x394x,,.mm

800x1200mm (Euro) / lO00x1200mm (Chep/oneway)

90 micron, Blau / Blauw / Bleu / BEue

10-20kg
800x1200mm (Euro) / lO00x1200mm (Chep/oneway)

Gro ,behtlter/Bulkdoos / Vrac I Bulkbln

- Innenbeutel / Binnenzak / Poche Intédeur / Liner

- F011gewlcht / Netto gewicht / Poids Net / Net Weight
- Pallet + Grof&beh tlter / Bulkdoos / Vrac / Bulkbin

70 micron, Blau / Blauw / Bleu / Blue

+ 850kg Bulk
lO00x1200x + 1950mm

LEH Verpackung / Retanverpakking / IMBALLO IN BUSTA RETAIL-FOODSERVICE/Retailpack
- Foiigewicht / Netto gewicht / PESO NETTO /Net Welght 1000 gr
- Karton / Doos / Carton / Carton 250x394x...mm

- Pallet 800x1200mm (Euro) / 1000xl 200mm (Chep/oneway)

Etikettierung / Etlkettering / ETICHETTATURA / Labelling

Etikettierung von dem Karton und die Kodlerung der LEH Verpackung kann Kunden-spezifiziert werden ausgefóhrt /
Etikettering van omdoos en codering vari retallverpakklng kan klantspecifiek worden uitgevoerd /
ETICHETTATURA DI CASSA ESTERNA E CODIFICA DI CONFEZIONE AL DETTAGLIO PUO ESSERE FATTA SPECIFICA
RICHIESTA DEL CLIENTE /

Labe]ling of outercase and coding of retailpack can be made speei c to custorner request

ALLGEMEIN I ALGEMEEN I GÉNÉRALI / GENERAL

Lateinische Name / Latijnse name / NOME LATINO / Latin name : Agadcus bisporus
Ursprung / Herkornst / ORIGINE / Origin : Niededande / Nederland / PAESI BASSI / The Netherlands
Frei Von Genetisch M0difizlerte organismen; Nicht Strahlenbehandelti Produkt und Verpackung entsprichen die Europaische
Richtlinle (zB R ckstande von Bek mpfungsmitteln; Lebensmittel geeignete Verpackungsmatedalen) /
Vdj van Genetisch Gemoditìceerde Organismen; Niet bestraald; Produci en verpakking voldoen aan Europese richtlijnen (bijv.
residuen van bestrljdIngsmiddelen; Verpakkingsmaterialen geschikt voor levensmiddelen) /
NO OGM; NON TRATTATI CON RADIAZIONI; PRODOTTO E CONFORME ALLE DIRETTIVE EUROPEE (ES, IN MATERIA DI
RESIDUI Di ANTIPARASSITARI; MATERIALI DI IMBALLAGGIO ALIMENTARE

Free from Genetio Modified Organisrns; Not treated with radiation; Product conforrns to European directives (eg. regardin
_pesticide residues Foodgrade packing materials) ...............

GEBRAUCHSANWEI UNG I GEBRUIKSAANWlJZlNG / METODO D'USO / COOKING INSTRUCTIONS

TchT órher auflauen wegen Verfarbung und Geschmacksvedust. S0fort (tlefgek(Jhlt) beifÒgen an daì heisse Gericht, oder
separat braten oder kochen BUS gefderte Zustand. Miri. 5 Minuten braten oder kochen. /
Niet ontdooien vóór gebruik ivm verkleuring en smaakvedies. Diteci (diepgevroren) toevoegen aan heet gerecht, danwel vanuit
bevroren toestand apart bakken of koken, Minimaal 5 minuten bakken/koken. /
QUESTO NON E UN PRODOTTO PRONTO PER IL CONSUMO. NON SCONGELARE IN ANTICIPO A CAUSA DI
DECOLORAZIONE E LA PERDITA DI SAPORE, CUCINARE O FRIGGERE PER ALMENO 5 MINUTI,

This is nota Ready-to-eat produci. Do not thaw beforehand because of discolouration and Ioss of ftavour. This Is n0t a ready-to
eat produci. Add to hot dlsh or cooldfry separately. Cook or fry for at least 5 minutes.

Beutel I Zak I Poche / Bag
- F01Lgewlcht / Netto gewicht / Poids Net / Net Weight
- Pallet



I cHAMPIGNONS TK I CHAMPIGNONS DIEPVRIES /CHAMPIGNONS SURGELATI / IQF MUSHROOMS DATUM: 03-04-14 I
ALLERGEEN/ALLERGEN ÷/

Koemelkeiwit / Cew's milk protein
Galactose / Galactose

Lactose / Lactose or milksu ]ar

Suiker / Sucrose

Fructose / f=ruètose

Kip[oene!'/(Chicken) e .
i S°la'eiwit / Soy protein
So]aLolie / Soy oil
Soja-dedvaten / Soy dedvates
Gluten / Gluten

Tarwe / Wheat

Rundvlees / Beef

Varkensvlees / Perk

Kippenv)ees / Chicken ....
Vis / Seafood

Schaal- en schelpdieren i crustaceans - shell flìh
Weekd[eren / Molluscs

Ma 's / Maize

Gelatine / Gelatin

Cacao / Cocoa

Gist / Yeast

Peulw0chten / Pulses

Lupine / Lupin
vlosterd / Mustard

Noten / Nuts

NÓtenolle / Nut oil

Pinda's / Groundnuts

indaolie / Groundnut oil

Sesam / Sesame seeds

Sesamolie / Sesame' oli

Glutaminaat/Glutamate (E620-E625)

Sulli.e{ i Sulphtte . . , (E220-E228)
BHNBHT (E320-E321)
Gallaten / Gallates (E310-E312)
BenzoSzuur /Benzoic acid (E210-E213)
Parabenen / Parabens (E214-E219)
Azo-kleurstoffen/Az0 colours (E1021"11011221123112411281129115111541155)

Tartraz.ine / Tartrazine (E102)
S'orbine 'uur - sorbaat / Sorbic acid - serbate (E200-E203)
Kaneel / Ciñnamon
vaniiline / Vanillin

Koriander / Codander

Seldedi / Selery
umbelliferae / Umbelliferae

<lOppm IE222!

Genetic engineerèd material



I ETICHETTATURA ALLERGENI - DIR 2003/89/CE I
Fornitore: Champimer - Origine Olanda

Denominazione prodotto: funghi champignon a fette

Elenco allergeni presenti nell'Allegato III bis Dir. 2003/89/CE
Presente nel

prodotto
(ingrediente) * I

PRESENZA iN TRACCE (Contamin.
Incrociata)** (SI/NO)

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

ASS ASS

ASS ASS

ASS ASS

ASS ASS

ASS ASS

ASS ASS

ASS ASS

ASS ASS

ASS ASS

ASS ASS

Cereali contenenti glutine (cioè grano, segale, orzo. avena, farro.
kamut, o i loro ceppi ibridati), e prodotti derivati

Crostacei e/o prodotti a base di crostacei

Uova e/o prodotti a base di uova

Pesce e/o prodotti a base di pesce

Arachidi e/o prodotti a base di arachidi

Soia e!o prodotti a base di soia

Latte e!o prodotti a base di latte (compreso il lattosio)

Frutta (secca) a guscio: mandorle, nocciole, noci (di tutte le varietà),
pistacchi, e!o prodotti derivati

Sedano e/o prodotti a base di sedano

,Senape e/o prodotti a base di senape
................ 4..

11 , emi di sesamo eio prodotti a base di semi di sesamo

12 nidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 1 0
g/I espressi in SO2 nei prodotto finito

13 Lupini e prodotti a base di lupini

[il[i[iiiiii[!i [il[i[i[iiiii'.l olluschi e prodotti a base di molluschi

ASS ASS

<10ppm ASS
ASS ASS

ASS ASS



La formulazione de! Iorodotto PREVEDE t'aggiunta o l'utilizzo intenzionale in qualunque fase di produzione di una o più sostanze (compresi i
coadiuvanti tecnofogici, i solventi e supporti per aromi, additivi, materiali ausiliari es. oli staccanti, etc.) elencati nella colonna alleroeni

" ALa formuiazione dei prodotto NON PREVEDE l'aggiunta o l'utilizzo intenzionale in qualunque fase di produz one dell allergene, M NON è
ESCLUSA la presenza accidentale in tracce (contaminazione incrocia[a di natura accidentale)

bata compilazione: -f - I TIMBRO E,FIRMA:
FRU AGEL S.CiP.A,


