SPECIFICA TECNICA DI PRODOTTO

(Product Specifications)
FARMO FUSILLI 3 ALI MAIS E RISO

Codice Prodotto (Product Code) PF11FUMRO1
FARMO

Data aggiornamento (Updated) 23/11/2017

INFORMAZIONI PRODOTTO (Product information)

Denominazione di vendita (Trade name)

Pasta a base di mais e riso (Pasta based on corn and rice)

Formato (Shape)

FUSILLI 3 ALI

Scadenza (Shelf life)

36 mesi (months)

Modalita di conservazione (Storage condition)

Conservare in luogo fresco e asciutto
(To keep in a cool and dry place)

Grammatura (Basis weight)

400 g - 0,88 Ibs

Pallettizzazione (Palletization)

Pallet EPAL 80 x 120 cm

N° pezzi/cartone (N° packages per case) 12
INGREDIENTI (Ingredients)

Farina di mais (Corn flour) 69,5%

Farina di riso bianco (White rice flour) 30,0%

Emulsionante (Emulsifier): E471 0,5%

Coadiuvante tecnologico (Processing aid)

Acqua (water)

INFORMAZIONI NUTRIZI

ONALI PER 100 g DI PRODOTTO

Energia KJ 1482
Energia Kcal 349
Grassi g/100g 1,3
Acidi grassi saturi g/100g 0,3
Carboidrati g/100g 78
di cui zuccheri g/100g 0,3
Fibre 9/100g 1,8
Proteine g/100g 6,9
Sale (NaCl) equivalente (sodiox2.5) g/100g 0,02

INFORMAZIONI ALLERGENI (Allergen information)

Allergene (Allergen) P{::;Z;f iLnr;E:;t)a Presente in stabilimento (present in factory)
Cereali contenenti glutine e prodotti derivati NO NO
(Cereals containing gluten and products thereof)

Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO
(Crustaceans and products thereof)

Uova e prodotti a base di uova (Eggs and products thereof) NO NO
Pesce e prodotti a base di pesce NO NO
(Fish and products thereof)

Arachidi e derivati (Peanut and derivates) NO NO
Soia e prodotti a base di soia (Soy beans and products NO NO
thereof)

Latte e derivati-compreso il lattosio NO NO
(Milk and products thereof- incuding lactose)

Frutta a guscio e i loro prodotti (Nuts and products thereof) NO NO
Sedano e prodotti a base di sedano NO NO
(Celery and products thereof)

Senape e prodotti a base di senape NO NO
(Mustard and products thereof)

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo NO NO
(Sesame seeds and products thereof)

Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a

10 mg/kg o 10 mg/| espressi come SO2 NO NO
(Sulphur dioxide and sulphites)

Lupini e prodotti a base di lupini (Lupin and products NO NO
thereof)

Lupini e prodotti a base di lupini (Lupin and products NO NO
thereof)

Molluschi e prodotti a base di molluschi NO NO
(Molluscs and products thereof)
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PARAMETRI DIMENSIONALI E FISICI (Dimensional and Physical Parameters)
U.M. Min Standard Max
Tempo di cottura (Cooking time) minuti / 9 /
Diametro (Diameter) mm 9 9,5 10
Lunghezza (Lenght) mm 26 31 36
Passo spira (Spiral step) mm 13,7 14,2 14,7
Spessore (Thickness) mm 0,9 1,1 1,6
Umidita (Moisture) % / / 12,5

PARAMETRI ORGANOLETTICI (Organoleptic Parameters)

Colore (Colour)

Giallo (Yellow)

Aroma (Aroma)

Caratteristico ed esente da odori estranei (Characteristic and without
anomalous aroma)

Sapore (Flavour)

Caratteristico ed esente da sapori estranei (Characteristic and without
anomalous flavour)

Consistenza (Texture) Al dente
DIFETTOSITA' (Defects)
U.M. Target Accettabile Max
Pezzi Rotti (Breaked pieces) % 3 5 <7
Pezzi bottati (Checked pieces) % 1 3 <5
Difettosita (Deformities) % 3 5 <7
Corpi estranei in una confezione (Foreign body) % Assenti (Absent)

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE DEL PRODOTTO FINITO (Product finished microbiological values)

Carica batterica Mesofila Totale (Total Bacteria count)

< 100.000 u.f.c./g

Coliformi totali (Coliforms) < 100 u.f.c./g
Escherichia Coli < 10 u.f.c./g
Stafilococchi < 10 u.f.c./g
Lieviti (Yeasts) <100 u.f.c./g
Muffe (Moulds) < 100 u.f.c./g

Salmonella

Assente/25g (Absent /25g)

PARAMETRI DI CONFEZIONAMENTO (Packaging Parameters)

Primario (Primary pack)

PPX/PPC

Secondario (Secondary pack)

Cartone

PARAMETRI DI PALLETTIZZAZIONE (Pallets Parameters)

Cartoni per strato (Cases per layer) 10
Numero strati (Number per layers) 5
Ne°cartoni x pallet (Cases per pallet) 50

Codifica lotto e scadenza (Lot and Durability code)

LOTTO + SCADENZA + GIORNO ORA CONFEZIONAMENTO X ES:

L AAXMM/GG
MM.AAAA
GIORNO ORA (DAY HOUR)

DOVE AA=ANNO PRODUZIONE (year of production)
X=N° RICETTA (recipe)
MM=MESE PRODUZIONE (month of production)
GG=GIORNO PRODUZIONE (day of production)




