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PRODOTTO: PASSATA DI POMODORO BIOLOGICO IN BAG IN BOX DA 10 KG

CLASSIFICAZIONE MERCEOLOGICA: Succo di pomodoro passato e parzialmente
concentrato, ottenuto da pomodoro di tipo tondo, interamente di origine italiana, e proveniente da
Agricoltura biologica, raccolto al giusto grado di maturazione. Il prodotto é ottenuto mediante un
processo di triturazione, raffinazione e parziale concentrazione.

INGREDIENTI: Pomodoro.
SHELF LIFE: 24 mesi.
CONFEZIONE: Sacco asettico da 10 Kg in box avana anonimo.

MODALITA’ DI CONSUMO: Generalmente tal quale, eventualmente dopo aromatizzato con
erbe e spezie.

CARATTERI ORGANOLETTICI: Colore rosso vivo ed odore tipico e caratteristico di
pomodoro sane maturo, dal sapore gradevole e dalla consistenza fine, vellutata e priva di pelli e
bucce.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE:

Residuo ottico 7-9 ° BX NaCl aggiunto -
Cloruri totali - Bostwick (cm) 7-10
Rapporto acidita <9 Colore Gardner A/B (BCR) >19
Rapporto zuccheri >42 Blotter test <5
pH 4,20-4,45 Pesticidi (residui)
Metalli pesanti Limiti di legge fissati per I'agricoltura biologica ai
Limiti di legge fissati per I'agricoltura biologica ai sensi del REG.CEE 834/2007 e successive modifiche
sensi del REG. CEE N.834/2007 e successive
modifiche
CARATTERISTICHE BATTERIOLOGICHE
Muffe (metodo Howard) <60
Microrganismi patogeni Assenti
Microrganismi di alterazione Assenti
VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO
Valore energetico 31 kcal / 129 kJ
Grassi 0.2g
Di cui acidi grassi 0.0g
Carboidrati 529
Di cui zuccheri 3.3g
Fibre alimentari 199
Proteine 1449
Sale 0.29g

Le analisi sono compiute adottando i metodi ufficiali di analisi per le conserve vegetali.




