
 

 

 

 

 

ARDO PRODUCT 

SPECIFICATION 
 

 

Cauliflowerflorets 30/60 mm 
Spec ID BLR610 

Date of first issue 01/08/2002  

Date of revision 26/02/2019 

Version Number 018 
 

 

 

GENERAL DESCRIPTION 
 

Quick frozen cauliflower florets shall be prepared by an appropriate freezing process, from 

freshly harvested, clean, sound, compact heads of suitable varieties of the species Brassica 

oleracea var. botrytis L., harvested at an early, even stage of maturity.  The process should 

ensure stability of colour and flavour and the product temperature shall not be warmer than –
18°C after thermal stabilisation. After the freezing tunnel the cauliflower is bar-graded. 

The product is blanched. 
 

 

DEFINITION OF DEFECTS 
 

a) Clumps  : these are two or more florets fused together, or dust or broken pieces  

  frozen together, which gives a clump heavier than 25 g. 
 

b) Dust : pieces < 15 mm measured at the largest side or pieces of leaf < 25 mm    

  measured at the largest side 
 

c) stems/ core : stems or core > 15 mm  
 

d) F.M.  : material not derived from the cauliflower plant such as insects, 

     wood, glass, stones, metal, snails, a.s.o. which will render the 

     product unacceptable. 
 

e) F.E.V.M.  : any extraneous vegetable material not derived from the cauliflower  

  plant, and which is non-toxic. 
 

f) E.V.M.  : leaf or leaf pieces > 25 mm in any dimension 
 

g) Florets length  : the floret shall have a maximum length of 75 mm, measured from the  

  dome of the head to the base of the stalk. 
 

h) Diameter  : over- and undersize (determined on the smallest size of the floret). 
 

 



 

 

i) Gross Blemishes : a major degree of blemish caused by disease or insects or other 

     factors that gives an affected area larger than 25 % the surface area  

  of the floret 

 

j) Major blemishes : same as under i) with an affected area > 6 mm diameter. 
 

k) Colour variants : discolorations of green, pink, distinct yellow or grey on the 

      floret surface, or discolouration of green or grey to the stalk. 
 

l) Loose/ricey  : florets that have a loose open structure or ricey texture, overripe. 
 

m) Minor blemishes : same as under i) with an affected area between 2-6 mm diameter 
 

n) Total blemishes : Major + minor blemishes 
 

o) Misshapes  : * florets with a mechanical damage, so that at least 1/3 of the floret is 

            missing. 

     * florets with a ragged stalk end or where the stalk end is heeled. 

        Also florets with a small light green leaf attached, which is growing 

         beyond the curd. 

     * florets with long stalks, which when measured from the base to 

        the head are larger than the height of the head. 

     * florets with more than one cut area. 

 

 

 

 

 

TOLERANCES OF DEFECTS     
 

 

 

Max per 1000 g 
     

a) 2 pcs 

 

b) 70 g 

 

c) 60 g 

 

d)  NIL 

 

e)  NIL 

 

f)  1 pc 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

Max per 40 pcs 
 

g) 5 pcs 

     

h) 7 pcs 

 

i) 1 pc 

 

j) 4 pcs 

 

k)  8 pcs 

 

l) 12 pcs 

 

m) 4 pcs 

 

n) 6 pcs 

 

o) 6 pcs 

 

 

 

 

 

 

 

NUTRITIONAL VALUE  Average per 100 g                 %RI*      

 

Energy    : 131 kJ / 31 kcal      2% 

Fat    : 0.9 g     1% 

Saturated fat   : 0.2 g     1% 

Carbohydrates  : 2.1 g      1% 

Sugar    : 1.8 g     2% 

Fibres    : 1.6 g 

Proteins   : 2.9 g     6% 

Salt    : 0.01 g     <1% 

 

 

*RI: Reference intake of an average adult (8400kJ/2000kcal) 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

DECLARATION OF ALLERGENS 
 

Allergen 

included in 

ANNEX IIIa 

of the 

directive 

2000/13/EG 

Present in 

end product 

due to 

ingredients 

Nature of the 

constituent 

 

Unintended 

presence 

 YES NO  YES NO 

Gluten  x   x 

Crustaceans  x   x 

Eggs  x   x 

Fish  x   x 

Peanuts  x   x 

Soybeans  x   x 

Milk  x   x 

Nuts  x   x 

Celery  x   x 

Mustard  x   x 

Sesame  x   x 

Sulphur 

Dioxide (>10 

ppm) 

 x   x 

Lupine  x   x 

Molluscs  x   x 
 

 

 

 

 

DECLARATION OF NON-GMO 
 

Hereby Ardo declares that none of our products, produced, packed, delivered and sold are 

genetically modified. None of the ingredients contain any genetically modified organism. No 

biotechnology or processing agents produced by means of gentechnology have been used 

during production. The product complies with the European non-GMO regulation (EG) nr. 

1829/2003 and 1830/2003. 

 
 

CHEMICAL DATA 
 

 

Pesticide residue 
 

We hereby declare that the products, supplied by Ardo, are conform to relevant legislation 

currently in force in the EC. Pesticides used shall be conform to the EC approved list and not 

exceed the MRL’s defined by the EC in the finished material supplied. 
 

 

 

 



 

 

Declaration on heavy metals 

 

We  hereby declare that all products ,supplied by Ardo, are conform to the EC-legislation and 

that they do not exceed the heavy metal tolerances defined by the EC. 

 
 

 

BACTERIOLOGICAL DATA 
 

 Target Maximum 

Aerobic plate count 500.000 / g 1.500.000 / g 

Enterobacteriaceae 1.000 / g 10.000 / g 

E. Coli 10 / g 100 / g 

Yeasts and moulds 1.000 / g 5.000 / g 

Listeria monocytogenes  10/ g 100 / g 

Salmonella ( 25 g) Absent / 25 g Absent / 25 g 

 

 

 

 

QUALITY ASSURANCE  

DEPARTMENT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

ARDO PRODUCT 

SPECIFICATION 
 

 

Cavolfiore a Rosette 30/60 mm  
Spec ID BLR610 

Data prima emissione 01/08/2002  

Data ultima revisione 26/02/2019 

Versione numero 018 
 

 

DESCRIZIONE GENERALE 
 

Rosette di cavolfiore IQF preparate mediante un adeguato processo di surgelazione partendo 

dal prodotto fresco appena raccolto, pulito, compatto, della varietà Brassica oleracea var. 

botrytis L., raccolto al giusto punto di maturazione. 

Il processo assicura la conservazione delle caratteristiche organolettiche del prodotto. 

Il prodotto deve essere conservato ad una temperatura di almeno –18°C o inferiore.  

Il cavolfiore è calibrato a barre post-surgelazione. Il prodotto è sbianchito. 
 

 

DEFINIZIONE DEI DIFETTI 

 

a) Formazione di blocchi/ 

grumi: 

si intende due o più rosette saldate insieme che formano 

un blocco di peso > 25g la cui separazione danneggia il 

prodotto 

 

b) Frammenti o sfrido: unità <15mm o pezzi di foglia < 25mm 

 

c) Gambo: pezzi di gambo rotti > 15mm 

 

d) Corpi estranei: 
(FM = Foreign Material) 

include qualsiasi materiale non derivante dalla pianta del 

cavolfiore come insetti, frammenti di legno, sassi, 

frammenti metallici, lumache, bacche tossiche, la cui 

presenza rende il prodotto inaccettabile 

 

e) Corpi estranei vegetali: 
(F.E.V.M = Foreign External 

Vegetable Material) 

 

qualsiasi materiale vegetale non derivante dalla pianta del 

cavolfiore e non tossico 

f) Materiale estraneo vegetale: 
(E.V.M = Foreign Extraneous 

Vegetable Material) 

 

foglia o pezzi di foglia >25mm 

g) Lunghezza: le rosette devono avere una lunghezza massima di 75mm, 

misurati dal corpo all’estremità 



h) Diametro: pezzi fuori calibro rispetto alle specifiche 

 

i) Macchie estese: grandi macchie causate da malattia, insetti o altri fattori 

che infetta un’area superiore al 25% della superficie della 

rosetta 

 

j) Macchie grandi: come il punto i) con un’area coinvolta > 6mm di 

diametro 

 

k) Alterazione di colore:  variazione di colore verde, rosa, giallo o grigio sulla 

superficie della rosetta; variazione di colore grigia o 

verde sul gambo 

 

l) Rosette aperte: unità che si presentano aperte causa lo stato avanzato di 

maturazione  

 

m) Macchie piccole come il punto i) con una superficie coinvolta tra i 2 ed i 

6mm di diametro 

 

n) Totalmente macchiata: macchie grandi + piccole (j + m) 

 

o) Rosette mal tagliate: a) rosetta danneggiata meccanicamente che ha perso 

almeno 1/3 della sua superficie 

b) basi della rosetta non ben tagliate, parti finali 

logore, rosette con piccole foglie verdi attaccate 

c) presenza di gambi più grossi dello spessore della 

testa  

d) rosette con più di un area di taglio 

 

 

 

TOLLERANZA DEI DIFETTI 

 

 

Max per 1000 g 

     

a) 2 pezzi 

 

b) 70 g 

 

c) 60 g 

 

d)  Nessuno 

 

e)  Nessuno 

 

f)  1 pezzo  

 

 



Max per 40 pezzi 

 

g) 5 pezzi 
 

h) 7 pezzi 
 

i) 1 pezzo 
 

j) 4 pezzi 
 

k) 8 pezzi 
 

l) 12 pezzi 
 

m) 4 pezzi 
 

n) 6 pezzi 
 

o) 6 pezzi 

 

 

VALORI NUTRIZIONALI  Media per 100 g                 %RDA*      

 

Energia    : 131 kJ / 31 kcal      2% 

Grassi    : 0.9 g     1% 

Grassi Saturi   : 0.2 g     1% 

Carboidrati   : 2.1 g     1% 

Zuccheri   : 1.8 g     2% 

Fibre    : 1.6 g      

Proteine   : 2.9 g     6% 

Sale    : 0.01 g     <1% 

 
*RDA: Dose giornaliera raccomandata in un individuo adulto (8400kJ/2000kcal) 

 

 

DICHIARAZIONE DEGLI ALLERGENI  

 
Allergeni inclusi in ANNEX 

IIIa della direttiva 2000/13/EG 

Presenza nel prodotto 

finito 
Natura del costituente Presenza accidentale 

 SI NO  SI NO 

Glutine  x   x 

Crostacei  x   x 

Uova  x   x 

Pesce  x   x 

Ararchidi  x   x 

Soia  x   x 

Latte  x   x 

Frutta a guscio  x   x 

Sedano  x   x 

Senape  x   x 

Sesamo  x   x 

Anidride solforosa (>10 ppm)  x   x 

Lupino  x   x 

Molluschi  x   x 



 

DICHIARAZIONE ASSENZA OGM 
 

Con la presente Ardo dichiara che nessuno dei propri prodotti, fabbricati, confezionati, spediti 

e venduti è geneticamente modificato. Nessuno degli ingredienti utilizzati contiene alcun 

organismo geneticamente modificato. Nessuna biotecnologia o agenti di processo, prodotti 

tramite tecnologie di modificazione genetica, sono stati utilizzati durante il processo 

produttivo. I prodotti sono conformi al Regolamento Europeo in merito a prodotti non OGM (EG) n. 

1829/2003 and 1830/2003. 

 

 

DATI CHIMICI 
 

Residui di pesticidi 
 

Ardo dichiara che i prodotti forniti sono conformi alla legislazione vigente nella Comunità 

Europea in termini di residui di pesticidi e non eccedono i livelli massimi di residui in essa 

definiti. Gli eventuali pesticidi utilizzati durante la coltivazione sono conformi alla lista 

approvata dalla Comunità Europea.   

 

Dichiarazione sui metalli pesanti 
 

Ardo dichiara che tutti i prodotti forniti, sono conformi alla legislazione della Comunità 

Europea e non eccedono le tolleranze sui metalli pesanti definite dalla Comunità Europea. 
 

 

DATI BATTERIOLOGICI 

 

 TARGET MAXIMUM 

Batteri aerobici 500.000 / g 1.500.000 / g 

Enterobacteriaceae  1.000 / g 10.000 / g 

E. Coli 10 / g 100 / g 

Lieviti e muffe 1.000 / g 5.000 / g 

Listeria monocytogenes  10 / g 100 / g 

Salmonella (25 g) Assente / 25 g Assente / 25 g 

 

 

QUALITY ASSURANCE  

DEPARTMENT   
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