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 Descrizione 

Pasta senza glutine di mais e riso. 

Il prodotto non contiene ingredienti derivati da OGM. 

Prodotto specificatamente formulato per persone intolleranti al glutine, ottenuto a partire da ma-

terie prime naturalmente prive di glutine. Inserito nel portuario AIC. 

 Avvertenze - 

 
Caratteristiche 

sensoriali 

Pasta di colore convenzionale, in vari formati. 

Sapore e aroma caratteristici della pasta e dei cereali utilizzati. 

In quanto priva della struttura glutinica, perde amido nell’acqua di cottura. 

 Ingredienti 
Farina di mais 91%, farina di riso 9%. 
 

Allergeni: può contenere tracce di soia. 

 Packaging 300 - 400 - 1000 g: sacchetto in film accoppiato polipropilene-carta. 

 
Caratteristiche 

chimico-fisiche 

 

Valori massimi 

microbiologici 

e micotossine 

CBT:                                             

Muffe e Lieviti:                              

Salmonella:                  

Bacillus cereus:                                           

Escherichia coli:                                                     

< 500.000 ufc/g 

< 800 ufc/g 

assente  

< 100 ufc/g 

< 10 ufc/g  

Aflatossina B1: 

Aflatossine totali: 

Ocratossina A: 

Deossinilvalenolo: 

Fumonisine totali: 

 

< 2 μg/kg 

< 4 μg/kg 

< 3 μg/kg 

< 750 μg/kg 

< 1000 μg/kg 

 

 Conservazione 
TMC a 24 mesi dalla data di produzione (vedere la data indicata sulla confezione).  

Conservare in luogo fresco e asciutto.  

 Modalità d’uso 
Consumare previa cottura. Cuocere la pasta in abbondante acqua bollente precedentemente 

salata, per il tempo indicato sulla confezione. Assaggiare per verificare grado di  cottura. 

 Trasporto Non richiede mezzi di trasporto refrigerati.  

Umidità: < 13.0 %;   aw: < 0.80;   pH: 6.5 + 0.5  

! 

Reg. UE 1881/06 e succ. modifiche 

Valori nutrizionali 

Reg. UE 1169/11 e succ. modifiche 
per 100 g 

per 80 g 
(1 porzione) 

% AR per porzione  
(8400 kJ / 2000 kcal) 

Energia:  

Grassi:  

di cui saturi:  

Carboidrati:  

di cui zuccheri:  

Fibre:  

Proteine:  

Sale:  

1483 kJ /349 Kcal 

0.2 g  

0.1 g 

79.2 g  

0.3 g 

2.5 g 

6.4 g 

0.0 g 

1186kJ/280 kcal  

0.2 g  

0.0 g 

63.4 g  

0.2 g  

2.0 g 

5.1 g 

0.0 g 

14.1 

0.2 

0.0 

24.3 

0.2 

 

10.2 

0.0 

La pasta senza glutine viene prodotta utilizzando solo farine 

di mais e riso, senza additivi e stabilizzanti. L’utilizzo di trafile 

in bronzo e l’essicazione a bassa temperatura conferiscono 

alla pasta aspetto e caratteristiche proprie di un alimento 

genuino  e appetitoso. 



All.01.10 MAC_STP Dialsì Pasta Senza Glutine Rev: 07 del: 12/12/16 Approva:  Redige:  pag: 2 di 7  Verifica: 

SPECIFICHE LOGISTICHE 

Unità di vendita 
Lunghezza 

(cm) 
Larghezza 

(cm) 
Altezza 

(cm) 
Peso Lordo 

(kg) 
Unità di  
riordino 

Sacchetto 400 gr 15.0 7.5 20.5 0.41 10 pz 

Cartone  

10 sacchetti 
39.6 29.0 21.0 4.50 1 pz 

Formato di vendita Caserecce Ditalini Gnocchetti Penne Maccheroni 

Cod. EAN 8003802011115 8003802011139 8003802011153 8003802011191 8003802011160 

Rigatoni 

8003802011214 

Dialcos Spa 
Via Veneto 27 - 35020 Due Carrare (PD) - Italy 
Tel. +39 049 5290444 - Fax +39 049 5290130 
ordiniefatturazione@dialcos.it - www.dialcos.it 

120 cm 

 

Unità di vendita 

formati diversi 

                400 g 

Strato pallet 
composto da  

8 
Cartoni 

Pallet 
composto da  

6 
Strati 

480 pz 
231 kg lordo 

1.35 m³ 
141 cm 

Cartone  
composto da  

10 
Unità 

80 cm 

Formato di vendita 
Mezze 

maniche 
Mezze 
penne 

Fusilli Pipette Chifferi 

Cod. EAN 8003802011177 8003802011184 8003802011146 8003802011207 8003802011122 

Sedanini 

8003802011221 

400 g 



Fornitore: Dialcos s.p.a       

Denominazione prodotto: Dialsì Pasta senza glutine di mais e riso     

Elenco allergeni presenti nell'Allegato III bis Dir. 1169/11/CE

Presente nel 

prodotto  

(ingrediente) *

PRESENZA IN TRACCE (Contamin. 

Incrociata)** (SI/NO)

1
Cereali contenenti glutine (cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, 

o i loro ceppi ibridati), e prodotti derivati
no no

2 Crostacei e/o prodotti a base di crostacei no no

3 Uova e/o prodotti a base di uova no no

4 Pesce e/o prodotti a base di pesce no no

5 Arachidi e/o prodotti a base di arachidi no no

ETICHETTATURA ALLERGENI 

6 Soia e/o prodotti a base di soia no sì

7 Latte e/o prodotti a base di latte (compreso il lattosio) no no

8
Frutta (secca) a guscio: mandorle, nocciole, noci (di tutte le varietà), 

pistacchi, e/o prodotti derivati
no no

9 Sedano e/o prodotti a base di sedano no no

10 Senape e/o prodotti a base di senape no no

11 Semi di sesamo e/o prodotti a base di semi di sesamo no no

12
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l 

espressi in SO2 nel prodotto finito
no no

13 Lupini e prodotti a base di lupini no no

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi no no

La formulazione del prodotto NON PREVEDE l'aggiunta o l'utilizzo intenzionale in qualunque fase di produzione dell'allergene, MA NON è ESCLUSA 

La formulazione del prodotto PREVEDE l'aggiunta o l'utilizzo intenzionale in qualunque fase di produzione di una o più sostanze (compresi i 

coadiuvanti tecnologici, i solventi e supporti per aromi, additivi, materiali ausiliari es. oli staccanti, etc.) elencati nella colonna allergeni
*

La formulazione del prodotto NON PREVEDE l'aggiunta o l'utilizzo intenzionale in qualunque fase di produzione dell'allergene, MA NON è ESCLUSA 

la presenza accidentale in tracce (contaminazione incrociata di natura accidentale)
**


