SCHEDA TECNICA_PAN DEL NONNO BIANCO

Nome prodotto

PAN DEL NONNO BIANCO

Denominazione

Pane senza glutine. Prodotto da forno.

Codice prodotto 152
Codice Ean 8050450581521
Acqua, amido di mais, lievito madre 6% (acqua, farina di riso, farina di grano
saraceno), olio di semi di girasole, sciroppo di riso, zucchero, fibre vegetali, farina
. di riso, farina di grano saraceno, lievito, proteine di pisello, fibra di Psyllium, farina
Ingredienti

di quinoa, sale, emulsionante: Idrossipropilmetilcellulosa, addensante: gomma di
guar.
Trattato in superficie con alcool etilico.

VALORI NUTRIZIONALI Per 100 g Per fetta %AR per fetta
MEDI di prodotto (23 g) (23 g)
Valore energetico 221 Kcal/931 KJ 51 Kcal/214 KJ 3%
giriz?acidi grassi 328 0,78 1%
Dichi.a.razione saturi 03g <0,1g 0%
Nutrizionale Carboidrati 42¢g 10g 1%
Di cui zuccheri 39¢ 09¢g 1%
Fibre 55g 13¢g -
Proteine 35¢g 0,8g 2%
Sale 12g 0,28¢g 5%
o Carlc? microbica totale <100
Caratteristiche a30°C
microbiologiche Muffe Osmofile <10
Lieviti Osmofili <10

Caratteristiche
organolettiche

Consistenza: morbida
Colore: dorato
Sapore: di pane

Valori aggiunti al

FONTE DI FIBRE - A BASSO CONTENUTO DI ZUCCHERI
SENZA OLIO DI PALMA - SENZA LATTOSIO - SENZA LATTE - SENZA GRASSI
IDROGENATI - SENZA SOIA

prodotto Prodotto realizzato con MATERIE PRIME “NATURALMENTE” prive di glutine
adatte all’alimentazione dei soggetti intolleranti al glutine. Specificatamente
formulato per celiaci e per persone intolleranti al glutine.
.. Presenzain | Possibili cross
Descrizione -
prodotto contamination
Cereali contenenti glutine e prodotti derivati NO NO
Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO
Uova e prodotti a base di uova NO NO
Pesce e prodotti a base di pesce NO NO
Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO
Allergeni Soia e prodotti a base di soia NO NO
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) NO NO
Frutta a guscio NO NO
Sedano e prodotti a base di sedano NO NO
Senape e prodotti a base di senape NO NO
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di NO NO
sesamo
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni NO NO
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superiori a 10 mg/kg (SO2)

Lupini e prodotti a base di lupini NO NO

Molluschi e prodotti a base di molluschi NO NO

Il prodotto non consiste o non contiene e non e prodotto da organismi

oGM geneticamente modificati secondo quanto definito nel Reg.1829/2003/CE e
Reg.1830/2003/CE.

Shelf life 90 giorni

Peso confezione 300 g (13 fette da circa 23 g)

Dlmen_smm 8,5cmx7,5cmx22,5cm (H)

confezione

Imballo primario

Film flessibile

Imballo secondario

Scatola

Dimensioni imballo

26 cm x 29 cm x 23,5 cm(H)

secondario

Pezzi per Imballo 9

secondario

Codice ea.n imballo 8050450586120
secondario

Peso lordo scatola 3,356 Kg
Scatole per Pallet 96

Scatole per piano 12

Piani per pallet 8

Dimensioni pallet

80 cm x 120 cm x 203 cm(H)

Trasporto e
immagazzinaggio

Trasporto a temperatura ambiente. Conservare in luogo fresco e asciutto, lontano
da fonti di calore.

Stabilimento di
Produzione

Via dei Bagni Nuova, 3 — 34074 Monfalcone (GO)

Note aggiuntive

Gaia SpA opera in conformita al Reg CE 852/2004 e al Reg CE 178/2002 e
successive modifiche.

Gli imballi utilizzati sono conformi ai requisiti di legge per quanto riguarda
I'idoneita al contatto con alimenti.

Approvato da

Padoan Francesca (R.GQ)
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