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PRODOTTO: MOZZARELLA STG DA 125 GRAMMI

CARATTERISTICHE TECNICHE DESCRIZIONE
CODICE PRODOTTO 205036
MARCHIO COMMERCIALE SIBILLA

DENOMINAZIONE PRODOTTO
DESCRIZIONE PRODOTTO

INGREDIENTI

TAGLIO

MODALITA D'USO/ INFORMAZIONI
AL CONSUMATORE

SCADENZA

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE
CONDIZIONI DI TRASPORTO
TIPO CONFEZIONE

DIMENSIONI CONFEZIONE (CM)
PESO LORDO (g)

PESO NETTO SGOCCIOLATO (g)
CODICE EAN CONF.

TIPO IMBALLO

DIMENSIONI IMBALLO (CM)
CODICE EAN IMBALLO
CONFEZIONI PER IMBALLO
IMBALLI PER STRATO

STRATI PER PALLET

IMBALLI PER PALLET

UNITA DI VENDITA

DIMENSIONI PALLET (CM)
STABILIMENTO DI PRODUZIONE

FORNITORE

MOZZARELLA FIORDILATTE STG

Formaggio fresco a pasta filata con struttura a fibre leggermente elastiche
ricavato coagulando latte vaccino selezionato con caglio di vitello e
acidificandolo con batteri lattici autoctoni.

LATTE vaccino pastorizzato, lattoinnesto naturale, sale, caglio
Origine del latte: Italia

125¢g

Per una degustazione ottimale & consigliato consumare il prodotto a
temperatura ambiente

12 giorni

In frigorifero da 0°C a + 4°C

In frigorifero da 0°C a + 4°C

Vaschetta di plastica termosaldata con 20 pezzi

ALTEZZA: 9,0 LARGHEZZA: 26,0 LUNGHEZZA: 32,2
4500

2500

Casse di plastica con 2 vaschette

ALTEZZA: 15,5 LARGHEZZA: 39,0 LUNGHEZZA: 60,0

4

10

40

Vaschetta con 20 pezzi

ALTEZZA: 170,0 LARGHEZZA:120,0 PROFONDITA: 80,0

Fattorie Marchigiane, stabilimento di Amandola via A. Volta N°17 (FM)
IT 1120 CE

Cooperlat Soc. Coop. Agricola
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Caratteristiche contenuto:

MOZZARELLA BOCCONCINO SIBILLA STG 125 grammi

CARATTERISTICHE PARAMETRO UNITA DI SPECIFICHE METODO DI
MISURA ANALISI
CONTENUTO VALORE TOLLERANZA
Chimico-Fisiche:
pH Concentrazione Unita pH 5.30 +0.30 Elettrochimico
Proteine Quantita %l/pl/p 19.0 +3.0
Grasso t.q. Quantita % p/p 17.0 3.0 Trasmittanza
Grasso/s.s Quantita % plp 44.0 min
Umidita Quantita % p/p 62.0 +3.0
Nutrizionali: Valori medi
per 100 g
Valore energetico Cont. Calorico Kj 966 - -
Kcal 232
Grassi Quantita g 17,50 - -
di cui acidi grassi g 12,29
saturi
Carboidrati Quantita g 0,53 - -
di cui zuccheri g 0,22
Proteine Quantita g 18,20 - -
Sale Quantita g 0,34 - -
Microbiologiche:
Coliformi totali Tenore UFC/g 100 Max.
E. coli Tenore UFC/g 10 Max.
Stafilococchi Tenore UFClg 10 Max. Conta su piastra
coagulasi positivi
Salmonella spp Tenore UFC/25¢g Assente | --memmeeeee-
Listeria Tenore UFC/25¢g Assente | ----emeeeee-
monocytogenes
Organolettiche:
Colore Colore Bianco
Sensoriale
Odore Odore Gradevole e tipico
Sapore Sapore Di latte leggermente acidulo

ALLERGENI (allegato Il Reg UE 1169/2011)

Latte e prodotti a base di latte

IMBALLI

Gli imballi primari utilizzati sono idonei al contatto con alimenti secondo la hormativa vigente




